
DRINKS MENU



MENU D R I N K S
COFFEE

SOFT DRINKS 

Ice Tea [Pesca, Limone] | 6

Sprite, Fanta | 6
Aranciata San Pellegrino, Chinotto | 6

Acqua Panna 0.5L | 2.5

Coca Cola, Coca Zero | 6

Succhi di Frutta

Succhi Freschi [Arancia, Limone]

| 6

| 6
-Fresh Juice [Orange, Lemon] - 

-Ananas, Pompelmo, ACE, Mela Verde ,Arancia, Pesca, Pera, Albicocca, Pomodoro-

Lemonsoda, Cedrata Tassoni | 6

Acqua San Pellegrino 0.5L
Acqua Panna 1L 
Acqua San Pellegrino 1L 

| 2.5
| 3.5

| 3.5
Powerade [Limone, Arancia]
Red Bull

| 6
| 6

Cappuccino con Latte Vegetale | 4.5 

Cappuccino Decaffeinato | 4.5 

Espresso Decaffeinato | 3.5

Caffè Americano | 4

| 4
Caffè Latte | 4

Tea & Infusi

Cappuccino Doppio Caffè
Cappuccino

Caffè Espresso

| 4.5
| 4

| 3

Cioccolata Calda 

Caffè Shakerato

-Menta, 4 Frutti, Vaniglia, Breakfast, Earl Grey, Malva ,Finocchietto, Rosa di Bosco,
Biancospino-

| 5

| 4

-Double Shot Cappuccino-

-Decaffenated Cappuccino-

-Vegetable Milk Cappuccino-

-Decaffenated Espresso-

-Hot Chocolate-

-Blanded Coffee-

Caffè Ginseng | 3.5



Americano Martini      | 12
Bitter – Martini Riserva Speciale Rubino – Soda
Negroni      | 13
Gin – Bitter – Vermouth Rosso
MI-TO      | 12
Bitter – Vermouth Rosso
Fusettone     | 12
Bitter Fusetti – Soda al Pompelmo
Aperol Spritz      | 13
Aperol – Presecco – Soda 
Venturo Spritz      | 13
Aperitivo Venturo – Prosecco – Soda 
Fusetti Spritz      | 13
Bitter Fusetti – Prosecco – Soda 
Lemon Spritz      | 13
Limoncello – Prosecco – Soda
St. Germain Hugo Spritz     | 14
St. Germain Elderflower Liquor – Menta – Prosecco – Soda
Gin Fizz       | 14
Gin – Succo di Limone – Zucchero – Soda
Bloody Mary       | 14
Vodka – Succo di Pomodoro – Succo di Limone – Mix di Spezie
Gin & Tonic     | 14
- Bombay Premier Cru & Premium Tonic Water-
Premium Gin & Tonic    | 16
- Winestillery London Dry, Winestillery Old Tom, Hepple Gin, Hendrick’s, Gin Mare,
Monkey 47, No3 London Dry, Engine, Solo Gin, Tanqueray ten, Gin del Professore 
Rum Old Fashioned       |15
Santa Teresa 1796 Rum - Panela Raw Sugar - Bitters

MENU D R I N K S

CLASSIC COCKTAILS



Vodka & Tonic       | 14
- Grey Goose Vodka & Three Cents Tonic Water - 
Premium Vodka & Tonic     | 16
- Tito’s, Belvedere, Ketel One, Vka Tuscan Vodka, Ciroc, Stolichnaya Elit, Beluga -
Patron Paloma        | 14
Patron Tequila Silver – Agave - Succo di Lime – Pompelmo Rosa
Manhattan       | 14
Rye Whisky - Vermouth Rosso – Angostura
Old Fashioned       | 14
Burbon Whiskey – Bitters – Zucchero 
Dry Martini       | 14
Vermouth Dry – Gin – Limone/Olive
Vodka Martini      | 14
Vermouth Dry – Vodka – Limone/Olive
Patron Espresso Martini    | 15
Patron Tequila Silver - Patron Cafè - Agave - Espresso
Espresso Martini     | 14
Vodka – Coffee Liquor – Zucchero – Espresso 
Margarita      | 14
Tequila - Couraçao - Succo di Lime
Tommy’s Margarita      | 14
Patron Tequila Silver – Succo di Lime – Sciroppo di Agave
Pornstrar Martini      | 14
Vanilla Ketel one Vodka, Succo di Lime, Passion Fruit
White Lady        | 14
Gin - Triple Sec - Succo di Limone
Daiquiri        | 14
Rum Bianco - Succo di Lime - Zucchero 
Boulevardier        | 14
Bourbon Whiskey – Vermouth Rosso – Bitter 
Mojito       | 14
Rum – Succo di Lime – Zucchero – Menta Fresca

M E N U D R I N K S

CLASSIC COCKTAILS



Coppa Gelato (3 Gusti) 
-ice Cream Cup(3 Flavor)  (L,U,G,FG)-

MENU D R I N K S

0.0 VOL COCKTAILS

WORLD BEER 

ITALIAN BEER

DRAUGHT BEER

Bicchiere Medio 0.56L

Bicchiere Piccolo 0.28L

Bicchiere Grande 1L

| 7

| 5

| 15

Small Glass 0.28L

Medium Glass 0.56L

Large Glass 1L

No Paloma

0.0. Smash 

0.0. Gin & Tonic

Pink Vibrante

| 11

| 11

| 11

| 11

0.0. Bitter & Grapefruit Soda | 11

Martini Floreale – Agave – Lime - Grapefruit Soda

Martini Vibrante – Grapefruit Soda

Tanqueray 0.0 - Premium Tonic Water

Martini Floreale – Basilico  – Eldelflower – Limone

BTTR - Grapefruit Soda

Coppa Gelato Affogato al Caffè 

ICE CEREAM

| 6

Coppa Gelato con Panna | 7

| 7.5
-Ice Cream with whipped cream (L,U,G,FG)-

-IIce Cream with Espresso (L,U,G,FG)-

*Allergeni/Allergens L: Latte (Milk) U: Uova (Eggs) G: Grano (Wheat) FG: Frutta a Guscio (Shell Fruit)  P: Pesce (Fish)
** Tutti gli alimenti presenti sul menù, possono essere contaminati da GLUTINE
** (All of the ingridients could be contaminated with GLUTEN) 

Ceres 
Corona 

Heineken 
Beck’s

| 7
| 7

| 7
| 7

| 7Tennent’s

Nastro Azzurro 

Peroni

Ichnusa Non Filtrata 
Messina Cristalli di Sale

Ichnusa
| 7

| 6

| 8
| 8

| 7

Natro Azzurro 0.0.
Birra Ravello 
Birra Ravello al Limoncello

| 6
| 8

| 8

Peroni Capri | 7

Birra Ravello Rossa | 8



Averna 

MENU D R I N K S

APERITIVI

Vermouth Cocchi Rosso | 7

| 6
Carpano Classcico Rosso | 6

Biancosarti

Punt & Mes
Bitter Campari
Bitter Fusetti

| 6
| 6

| 6

Carpano Classico Bianco
Antica Formula Vermouth Rosso 
Martini Riserva Speciale Rubino
Martini Riserva Speciale Ambrato

| 7
| 7
| 7

| 6
Pernod 
Richard

| 6
| 6

DIGESTIVI & AMARI

Fernet Branca

Ramazzotti | 6
Branca Meta | 6

Cynar | 6
Amaro Lucano | 6

| 6
Amaro del Capo | 6

| 6

Jefferson

Rabarbaro Zucca
China Martini
Sambuca

| 6
| 6

| 6
| 6

Amaretto
Jagermeister 
Unicum
Braulio

| 6
| 6

| 6
| 6

Limoncello
Crema di Limone

| 6
| 6

Finocchietto | 6

APERITIVI ANALCOLICI

Bitter | 6

Cocktail San Pellegrino | 6
-Bianco, Rosso-

-Bianco, Rosso, Crodino-

LOCAL WINE
Vino Locale Bianco, Rosso, Rosè   Bicc. | 6
-Local Wine (White, Red, Rosè)- 
Falanghina Locale Bicc.   | 10
Aglianico Locale Bicc | 10
Prosecco Bicc. | 6 
Passito  Bicc. | 6 
Costa D’Amalfi Bianco, Rosso, Rosato   Bott. | 30



MENU S P I R I T S

SINGLE MALT SCOTCH WHISKY

AMERICAN WHISKEY

BLENDED SCOTCH WHISKY 

JAPANESE WHISKY

Port Askaig  8 Y.O.      | 11
Talisker    10 Y.O.     | 12
Talisker Sky      | 11 
Caol Ila 12 Y.O.     | 12 
Macallan 12 Y.O.       | 14
Oban 14 Y.O.       | 12  
Dalwhinnie 15 Y.O.      | 13
Cardhu 15 Y.O.      | 13  
GlenFiddich 15 Y.O.        | 13  
Lagavulin 16 Y.O.       | 14
Benriach 10 Y.O.      | 10 

Johnnie Walker Black       | 11 
Johnnie walker Gold      | 15 
Johnnie Walker Platinum      | 20
Johnnie Walker Blue Label    | 43

Akashi White Oak     | 15
Nikka From The Barrel    | 14
Nikka Single Malt Yoichi     | 15
Nikka Coffey Grain    | 15
Nikka Pure Malt     | 15

AGAVE SPIRITS
Casamigos Tequila Blanco     | 13
Casamigos Tequila Reposado      | 16
Casamigos Mezcal        | 18
Corralejo Tequila Blanco       | 11
Curado Tequila Blue Agave       | 11
Altos Tequila Blanco      | 10
Fortaleza Blanco    | 14
Patron Tequila Silver       | 13
Patron Tequila Reposado      | 14
Patron XO Cafe     | 14
Patron El Cielo Blanco   | 35
Patron El Alto Reposado    | 40
Don Julio Blanco | 12 
Don Julio Reposado | 13
Don Julio 1942       | 40
Clase Azul Blanco        | 35
Arette Tequila Blanco        | 15
Ocho Tequila Blanco     | 14
Perro De san Juan Espadin      | 12
Derrumbes San Luis Espadin      | 10
Nuestra Soledad Espadin      | 11
La Venenosa Tabernas Raicilla     | 13
La Higueira Sotol       | 14
Bruxo X Mezcal Espadin      | 10
Bruxo 1 Mezcal Espadin      | 12

Hennessy V.S.    | 10                      
Hennessy Fine de Cognac    | 12
Courvoisier V.S.O.P.     | 11
Courvoisier XO      | 28                     
Stravecchio Branca      | 9               
Vecchia Romagna      | 9 

RUM SELECTION
Havana Club 7 Años   | 10  
El Dorado Aged 12 Years      | 13
Don Papa      | 12
Appleton Jamaican Rum     | 11
Hampden Jamaican Rum 8Y.O.    | 13   
Saint James 1765 Agricole      | 13    
J Bally 7 Ans Agricole      | 13
Diplomatico Ris. Exclusiva        | 13
Zacapa 23      | 14                           
Zacapa XO      | 25                           
Santa Teresa 1796      | 20              
Clairin Communal Haiti        | 11
Clairin Sanjous Haiti    | 11
Clairin Casimir Haiti    | 11 

COGNAC & BRANDY
Buffalo Trace Burbon   | 12
Bulleit Burbon  | 12
Bulleit Rye    | 13
Michter’s Burbon    | 15
Woodford Reserve Burbon   | 13
Maker’s Mark Burbon    | 13
-Dream Whiskey-
Creative Blend #1    | 19
Creative Blend #2     | 19
Jack Daniel’s    | 10
Jack Daniel’s Honey    | 10

IRISH WHISKY
Jameson   | 9
Bushmills Black Bush     | 12



WINE L I S T
BOLLICINE 
SPARKLING WINE

CHAMPAGNE
MAXIME BLIN - Carte Blanc Brut             
Pinot Meunier, Pinot Noires. 
PAUL CHAMBOIS - Brut P. Cru                   
Chardonnay, Pinot Noire, Pinot Meunier.

TRENTO DOC
VILLA VESCOVILE - Metodo Classico     
Chardonnay.

PROSECCO
LE CONTESSE Valdobbiadene Brut
Glera.
Le CONTESSE Treviso doc Brut Nature
Glera.
LE CONTESSE Treviso Doc Bio Organic Brut
Glera.
LE CONTESSE Prosecco Treviso Rosé Brut
Chardonnay, Bombino Bianco.

VINI BIANCHI
WHITE WINE

MASTRO BERARDINO - Radici                   
Fiano.
MASTRO BERARDINO -  Novaserra            
Greco di Tufo.
VILLA VESCOVILE - Chardonnay             
Chardonnay.
VILLA VESCOVILE - Pinot Grigio                
Pinot Grigio.
HOFTSATTER - De Vite                                
Pinot Bianco, Muller Turgau Sauvignon.
HOFTSATTER - Josep Gewurztraminer  
Gewurztraminer.
HOFSTATTER - Pinot Grigio                        
Pinot Grigio.

VINI ROSATI
ROSE WINE

| 28   | 10

| 28   | 10

| 25   | 10

| 25   | 10

| 28

| 30

| 28

REALE - Costa D’amalfi Getis        
Piedirosso, Tintore. 
MASTROBERARDINO - Lacrimarosa
Aglianico
CAMPO MACCIONE - Maremma Rosato                        
Sangiovese, Syrah

VINI ROSSI
RED WINE
MASTROBERARDINO - Taurasi Radici       
Aglianico.
HOFSTATTER - Michei di Michei                
Pinot Nero.
FAMIGLIA ZINGARELLI - Chianti Classico      
Sangiovese.
R.DELLE MACIE - Rosso di Montalcino      
Sangiovese Grosso.
R.DELLE MACIE - Brunello di Montalcino   
Sangiovese Grosso.
PIETRA PURA - Primitivo Hyria  
Primitivo.

PASSITO
PASSITO WINE

Corte Normanna - Porta dell’Olmo      
Falanghina.
MASSERIA PARISI - Zingarella                 
Moscato.
MASSERIA PARISI - Pozzillo                       
Nero di Troia.
CHATEAU NAIRAC-Souternes Esquisse 
Sauvignon, Semillon, Muscadelle. 

| 50

| 50  

| 35   | 12

| 40

| 75 

| 22    | 10 

| 32

| 25  | 10

| 25

| 44

| 44    | 8

| 44 

| 50 

| 28   | 10 

| 28  

| 25

| 28

| 45

| 100  | 25

| 88

BARONE PIZZINI - Animante Dosaggio Zero       
Chardonnay, Pinot Noire, Pinot Bianco, Erbamat. 
BARONE PIZZINI - Rosè Extra Brut                        
Chardonnay, Pinot Nero. 

| 50  | 18

| 60

FRANCIACORTA DOCG



Krafen con Nutella   (L,U,G,FG) 

MENU C A K E S
BREAKFAST

Croissant (L,U,G,FG) 

| 3

-Crema, Confettura, Cioccolato,Vuoto-
(Cream, Jam, Chocolate, Empty)

Brioche  (L,U,G,FG) 
Krafen  (L,U,G,FG) 

| 4
Cornetto Integrale con Miele  (L,U,G,FG) 

| 3

| 3.5

| 3.5
-Whole Grain Croissant with Honey-

Cornetto ai 5 Cereali con Frutti di Bosco (L,U,G,FG)
-5 Cereals Croissant with Berries Jam-

| 3.5

Brioche ai 5 Cereali    (L,U,G,FG) | 3.5
-5 Cereals Croissant with Berries Jam-

BACKERY

Sfoglietella(L,G,U,FG) 
| 6Cannoli Siciliani  (L,G,U,FG) 

Delizia a Limone (L,U,G) | 8

| 6

-Lemon Delights (small cake with lemon)-

Ricotta e Pere (L,U,G,FG) 
-Ricotta Cheese & Pear Tartlet-

| 8

Pasticciotto Crema e Amarena (L,U,G,FG) 
-Cherry Pie with Custrd Cream Pasticciotto-

| 6

Pasticciotto Limone   (L,U,G,FG) 
-Lemon Custrd Pasticciotto-

| 6

Babà al Rhum   (L,U,G,FG) | 6
-Babà with Rhum-

Babà alla Crema   (L,U,G,FG) | 7
-Custrd Cream Babà-

Dolci della Casa  (L,U,G,FG) | 6
-Homemade Dessert-

*Allergeni/Allergens L: Latte (Milk) U: Uova (Eggs) G: Grano (Wheat) FG: Frutta a Guscio (Shell Fruit)  P: Pesce (Fish)
** Tutti gli alimenti presenti sul menù, possono essere contaminati da GLUTINE
** (All of the ingridients could be contaminated with GLUTEN) 
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