
BREAKFAST & LUNCH 

MENU







91- Tagliere di Formaggi Locali (L,FG) (x2 Pax.)   | 12
Local Mix Cheese Board
94- Tagliere di Salumi Locali  (FG) (x2 Pax.)     | 12
Local Mix Cured Meat Boad
96- Salumi e Formaggi Locali (L,G,FG) (x2 Pax.)    | 20
Local Mix Cheese & Cured Meat Board 
95-Patatine Fritte    (FG)    | 5
French Fries 
33-PataPig     (FG)      | 8.5
(Patatine Fritte con Wrustel)
PataPig 
(French Fries & Wrustel)
93-Cuoppo Napoletano (L,G,U,FG)         | 10
Mix Fried 

FRITTI & TAGLIERI
FRIED & BOARDS

** Tutti gli alimenti presenti sul menù, possono essere contaminati da GLUTINE
** (All of the ingridients could be contaminated with GLUTEN) 
Servizio Coperto 1.50€ Pax/ Covered Service 1.50€ Pax

*Allergeni/Allergens L: Latte (Milk) U: Uova (Eggs) G: Grano (Wheat) FG: Frutta a Guscio (Shell Fruit)  P: Pesce (Fish) 

GASTRONOMIA

22-Hamburger di Scottona 180g   (G)      | 10
Grilled Scottona Meat Hamburger 180gr
23-Omelettes       (FG,U)        | 8
24-Omelettes Prosciutto e Mozzarella (U,L)       | 9
Omelettes with Ham and Mozzarella
25- Scamorza alla Griglia in Foglie di Limone (L)     | 9
Grilled Scamorza Cheese in Lemon Leaves 
31-Polpette con Salsa di Pomodoro e Basilico    | 10
Meatballs with Fresh Tomatoes Sauce and Basil   (L,U,G,FG)

L U N C H
B R E A K F A S T

MENU



** Tutti gli alimenti presenti sul menù, possono essere contaminati da GLUTINE
** (All of the ingridients could be contaminated with GLUTEN) 
Servizio Coperto 1.50€ Pax/ Covered Service 1.50€ Pax

*Allergeni/Allergens L: Latte (Milk) U: Uova (Eggs) G: Grano (Wheat) FG: Frutta a Guscio (Shell Fruit)  P: Pesce (Fish) 

SANDWICHES & BURGERS
70-Crudo di Parma e Fior di Latte  (G,L)     | 10
Parma Ham and Mozzarella 
71-Fior di Latte e Pomodoro    (G,L)        8
Mozzarella and Fresh Tomato 
72-Cotto Arrostito, Formaggio, Pomodoro (G,L)       | 9
Rosted Ham, Cheese and Fresh Tomato 
74- Burger Italiano   (G,L,FG)          | 15
Bun Artigianale con Sesamo, Hamburger di Scottona 180g, Scamorza di Agerola, Insalata e Pomodori.
Servito con Patatine 
Artisanal Bun, Scottona’s Hamburger 180g, Smoked Cheese, Salad and Tomato With French Fries.
75- Burger Rustico   (G,L,FG)         | 15
Bun Artigianale con Sesamo, Hamburgher di Scottona 180g, Bacon Croccante, Cheddar, Pomodori
Secchi, Insalata. Servito con Patatine 
Artisanal Bun, Scottona’s Hamburger 180g, Cheddar, Bacon, Dried Tomato and Salad With French Fries
77- Melanzane Grigliate, Pomodoro e Insalata   (G)     | 9
Grilled Aubergines, Tomato, Salad 
78-Ravello  (G,U,L)            | 10
Parmigiana di Melenzane, Scamorza di Agerola 
Aubergines Parmigiana and Scamorza Cheese
80-Tonno e Pomodoro  (G,P)         | 9
Tuna and Fresh Tomato 
81-Mortadella,Scamorza,Melanzane a Filetti     (L,G,FG)        | 10
Mortadella, Scamorza Cheese, Filleted Aubergines
82- Petto di Pollo, Salsa Caesar, Insalata, Pomodori   (L,G,FG,P,U)             | 10  
Cicken, Caesar Sauce, Salad and Tomato     

L U N C H
B R E A K F A S T

M E N U



INSALATE & PIATTI FREDDI

41-Isalata Fantasia     (L)         | 10
Insalata mista, Mais, Mozzarella, Olive, Pomodorini Datterini Gialli e Rossi, Julienne di Carote
Mix Salad 
Mix Salad with Corn, Mozzarella, Olives, Fresh Yellow & Red Datterini Tomatoes, Carrot
42-Insalata Caprese  (L)    | 9 
Fior di Latte e Pomodori
Fior di Latte Mozzarella Cheese and Tomatos
43-Caesar Salad (L,U,G,FG,P,U)  | 10
Insalata Mista con Pollo, Pomodorini Datterini Gialli e Rossi, Salsa Caesar
Caesar Salad 
Mix Salad with Cicken, Fresh Yellow & Red Datterini Tomatoes, Caesar Sauce
46- Insalata Leggera       (G,L,P)       | 9
Insalata Mista con Tonno, Pomodorini Datterini Gialli e Rossi, Julienne di Carote
Insalata Leggera 
Mix Salad with Tuna Fish, Fresh Yellow & Red Datterini Tomatoes, Carrot
44-Crudo di Parma e Fior di Latte    (L)   | 10.5
Parma Ham and Fior di Latte Mozzarella Cheese
45-Riso all’insalata  (L,P)      | 9.5
Riso, Pomodori, Mais, Tonno, Mozzarella
Rice Salad 
(Rice, Fresh Tomatoes, Corn, Tuna, Mozzarella Cheese)
47-Crudo di Parma e Melone Cantalupo  | 10.5
Parma Ham & Cantaloupe Melon 

SALAD & COLD DISHES 

** Tutti gli alimenti presenti sul menù, possono essere contaminati da GLUTINE
** (All of the ingridients could be contaminated with GLUTEN) 
Servizio Coperto 1.50€ Pax/ Covered Service 1.50€ Pax

LE PINSE 
50- Pinsa Caprese  (x2 Pax) (l,G,FG)      | 15
Fiordilatte di Tramonti, Pomodorini, Olio Evo
Pinsa Caprese
Tramonti Mozzarella Cheese, Fresh Tomatoes, Evo Oil
51- Pinsa BI (x2 Pax)  (l,G,FG)       | 15
Pesto di Basilico, Fiordilatte di Tramonti, Pomodorini, Parmigiano 24 Mesi, Olio Evo
Pinsa Bi
Basil Pesto, Tramonti Mozzarella Cheese, Fresh Tomatoes, 24 months Parmesan Cheese, Evo Oil
52- Pinsa Dell’Orto  (x2 Pax) (l,G,FG)       | 15
Melanzane Grigliate, Pomodorini Gialli e Rossi,
Basilico fresco, Olio Evo
Pinsa Dell’Orto
Grilled Aubergines, Red & Yellow Fresh Tomatoes, Fresh Basil, Evo Oil 
53- Pinsa Mortazza  (x2 Pax)  (l,G,FG)        | 16
Mortadella, Crema di Pistacchio, Stracciata di Fiordilatte, Granella di Pistacchio, Olio Evo
Pinsa Mortazza 
Mortadella, Pistachios Cream, Fiordilatte Stracciatella Cheese, Chopped Pistachios, Evo Oil 

*Allergeni/Allergens L: Latte (Milk) U: Uova (Eggs) 
G: Grano (Wheat) FG: Frutta a Guscio (Shell Fruit)  P: Pesce (Fish) 

L U N C H
B R E A K F A S T

M E N U



Krafen con Nutella   (L,U,G,FG) 

MENU C A K E S
BREAKFAST

Croissant (L,U,G,FG) 

| 3

-Crema, Confettura, Cioccolato,Vuoto-
(Cream, Jam, Chocolate, Empty)

Brioche  (L,U,G,FG) 
Krafen  (L,U,G,FG) 

| 4
Cornetto Integrale con Miele  (L,U,G,FG) 

| 3

| 3.5

| 3.5
-Whole Grain Croissant with Honey-

Cornetto ai 5 Cereali con Frutti di Bosco (L,U,G,FG)
-5 Cereals Croissant with Berries Jam-

| 3.5

Brioche ai 5 Cereali    (L,U,G,FG) | 3.5
-5 Cereals Croissant with Berries Jam-

BAKERY

Sfoglietella(L,G,U,FG) 
| 6Cannoli Siciliani  (L,G,U,FG) 

Delizia a Limone (L,U,G) | 8

| 6

-Lemon Delights (small cake with lemon)-

Ricotta e Pere (L,U,G,FG) 
-Ricotta Cheese & Pear Tartlet-

| 8

Pasticciotto Crema e Amarena (L,U,G,FG) 
-Cherry Pie with Custrd Cream Pasticciotto-

| 6

Pasticciotto Limone   (L,U,G,FG) 
-Lemon Custrd Pasticciotto-

| 6

Babà al Rhum   (L,U,G,FG) | 6
-Babà with Rhum-

Babà alla Crema   (L,U,G,FG) 

| 7
-Custrd Cream Babà-

Dolci della Casa  (L,U,G,FG) | 6
-Homemade Dessert-

** Tutti gli alimenti presenti sul menù, possono essere contaminati da GLUTINE
** (All of the ingridients could be contaminated with GLUTEN) 
Servizio Coperto 1.50€ Pax/ Covered Service 1.50€ Pax

*Allergeni/Allergens L: Latte (Milk) U: Uova (Eggs) G: Grano (Wheat) FG: Frutta a Guscio (Shell Fruit)  P: Pesce (Fish) 
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